STAN SANITARNO-HIGIENICZNY ZAKEADOW ZYWNOSCI I ZYWIENIA W
WOJEWODZTWIE WARMINSKO-MAZURSKIM W 2007r.

Panstwowa Inspekcja Sanitarna w wojewddztwie warminsko — mazurskim w 2007r.

obejmowata nadzorem 13299 obiektoéw zywno$ciowo — zywieniowe.

RODZAJE OBIEKTOW ZYWNOSCIOWO — ZYWIENIOWYCH
OBJETYCH NADZOREM W 2007 R. WIG ICH LICZEBNOSCI

éa A

O Obiekty produkcji zywnosci

92 594

O Obiekty obrotu zywnoscia

O Zaktady zywienia
zbiorowego

B Zaktady produkcji i obrotu
materiatéw i wyrobow do
kontaktu z zywnoscia

Ocena stanu sanitarnego zakladow przeprowadzana jest na podstawie obowiazujacych
w kraju jednolitych kryteriow tzw. ,arkuszy oceny stanu sanitarnego” dla 6 grup obiektow
Zywno$Ciowo — zywieniowych.

Oceng negatywna niezgodna z wymaganiami otrzymuja te zaklady, w ktérych stwierdzane
sa odstgpstwa od wymagan istotnych dla bezpieczenstwa zywnosci.

W oparciu o te kryteria w 2007r. 148 obiektow uzyskato oceng negatywna, stanowi to 1,7%
skontrolowanych obiektow (w 2006r. — 1,4%; w 2005r. — 2,1%).

Poréwnujac uzyskane w powyzszym zakresie dane do lat poprzednich mozna stwierdzic,
iz stan sanitarny obiektow branzy spozywczej ulega niewielkim wahaniom i obecnie mozna uznac¢
go za zadawalajacy, a zaktady ocenione negatywnie stwierdza si¢ incydentalnie.

Uszczegdtowienie powyzszych danych w odniesieniu do gldownych grup nadzorowanych

obiektow zywnosciowo — zywieniowych przedstawia ponizszy wykres.



STAN SANITARNY OBIEKTOW W LATACH 2005 — 2007
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Analizujac dane uzyskane na przestrzeni ostatnich lat nalezy podkresli¢ systematyczng
poprawg stanu sanitarnego obiektow zywienia zbiorowego.

Sytuacja w zakladach produkcyjnych pozostaje na niezmienionym poziomie, natomiast
stan sanitarny obiektéw obrotu zZywnoScia ulegt nieznacznemu pogorszeniu w stosunku do roku
poprzedniego.

Sposrod skontrolowanych zakladéow produkcji Zywnosci niespetniajace obowiazujacych
wymagan stwierdzono tylko wsrod ciastkarni (4 zaktady), co stanowi 3,96% oraz wérod piekarni
(6 zaktadow) odpowiednio 2,62% ocenionych obiektow w tej grupie.

Wsrod zakladow obrotu zywnoscia najwigkszy odsetek obiektow ocenionych negatywnie
odnotowano w grupie sklepow spozywczych 2,86%.

W grupie obiektow zywienia zbiorowego najwigkszy odsetek zaktadow ocenionych
negatywnie odnotowano wsrod zakladow malej gastronomii — 1,24%, natomiast zdecydowanie
poprawil si¢ stan zakladéow zywienia zbiorowego zamknigtego, gdyz tylko 0,5% obiektow
oceniono jako niezgodne (w 2006r. — 1,36%)

Uzyskane wskazniki potwierdzaja biezace spostrzezenia odno$nie znaczacej poprawy
w zakresie zapewnienia wilasciwego stanu higieniczno — sanitarnego zaktadoéw zywnosciowo —
zywieniowych.

Do najistotniejszych nieprawidlowosci odnotowywanych w zakladach sektora
spozywczego skontrolowanych w 2007r. nalezaly:

e zly stan techniczno — sanitarny obiektow ($ciany, sufity, posadzki, drzwi, okna, elewacje
budynkow)

e zniszczone, zuzyte powierzchnie robocze, urzadzenia i sprzet produkcyjny



niewlasciwy uktad funkcjonalny pomieszczen

brak zabezpieczen zaktadu przed dostgpem owadow i szkodnikoéw, obecnosé szkodnikow

brak cieptej, biezacej wody przy umywalkach do mycia rak

rozszerzanie zakresu dzialalno$ci bez zgody PIS i wymaganych warunkéw techniczno —
sanitarnych

brak prawidtowo zorganizowanych stanowisk pracy

niewlasciwe warunki przetrzymywania sprzetu i Srodkow uzywanych do mycia i dezynfekcji
pomieszczen

niedostateczna ilos¢ urzadzen chtodniczych

nieprawidlowe warunki do mycia zywnoS$ci, naczyn kuchennych, sprzetu pomocniczego
I produkcyjnego

personel nie posiada aktualnych ksiazeczek zdrowia

brak wlasciwie zorganizowanej i udokumentowanej kontroli wewngtrznej: w tym opracowanych

i wdrozonych systemow zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci (GHP, HACCP).



